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Nije naodmet nase povratnike ili zainteresovane za povratak u Liku podsetiti ili informisati,
ukoliko nisu dosad saznali, da je Evropska komisija u oktobru 2018.godine odlucila da se licka
jagnjetina uvrsti u registar zactiéenih geografskih indikatora kao novi hrvatski proizvod.

Znamo, pretpostaljam, da se ista dobija od lokalne licke pramenke, autohtone ovce koja se
uzgaja na podrucju Li¢ko senjske Zupanije i Zadra.

U EU komisiji navode da je za specificnu aromu spremljene licke jagnjetine zasluzan botanicki
sastav livada i pasnjaka na kojima se licka pramenka uzgaja.

A pre jagnjetine, licki je krompir 2015. godine upisan u registar zastiCenih oznaka izvornosti i
zasti¢enih oznaka zemljopisnog porekla.

Projekat zastite pokrenula je poloprivredna zadruga Lovinac u vreme kada je njen upravitelj bio
dipl. ing. agronomije Nikola Vidakovi¢, sadasnji predsednik Udruge proizvodaca Li¢kog

krumpira.
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Okus na8eg krompira je specifiCan, brasnast, odnosno prhak, zbog veceg postotka suhe tvari.
Tlo i klima Like €ine ga posebnim u odnosu na krompir proizveden u drugim krajevima. Kljuéni
element su temperaturna razlike izmedu nodi i dana. Niska no¢na temperatura usporava
vegetaciju pa on skuplja viSe suhe tvari. Vazan je i tradicionalni nacin gajenja- plodored,obrada,
organsko stajsko gnojivo.....

Zanimljivo je da je jedna satnija u vreme Austrougarske, 1769. godine dobila seme krompira i
zasadila ga u Lici jer su muskarci u Lici kada nisu obavljali vojnicke poslove kao granicari bili
seljaci.

Cinjenica da su nasa jagnjetina i krompir dodati spisku od 19 proizvoda iz Hrvatske &ije je
geografsko poreklo zasticeno, nesporno im podize ce
nu i potrznju, poboljSava

poslovanje sadasnjh proizvodaca i verovatno Ce zainteresovati buduce, od kojih se neki mozda
odluce za proizvodnju na teritoriji Vrepca, Zavoda ili Pavlovca.

Mirjana Curin
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